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Maíz frito extra crujiente
Garbanzos tostados
Habas fritas y saladas

Fried Cocktail
Seed Cocktail
 Japanese Cocktail

Mélange frit
Mélange graines
Cocktail japonais 

Barreja Fregits
Barreja Pipes
Coctel Japonès
LES BARREGES I CÒCTELS SÓN UNA COMBINACIÓ DE DIFERENTS 
PRODUCTES. 

LA “BARREJA FREGITS” CONTÉ CACAUET REPELAT FREGIT I SALAT, 
CACAUET AMB PELL FREGIT I SALAT, BLAT DE MORO FREGIT, FAVES 
FREGIDES I SALADES I CIGRONS TORRATS.

LA “BARREJA PIPES”, A MÉS DELS PRODUCTES ANTERIORS, TAMBÉ 
PORTA PIPES TORRADES SALADES I CACAUET CLOSCA TORRAT I SALAT.

“CÒCTEL JAPONÈS”: EL MILLOR APERITIU SELECCIONAT DEL JAPÓ.

PRINCIPALS USOS GASTRONÒMICS

Aperitiu, pica-pica entre àpats, acompanyament de 
begudes en bars i pubs.

LAS MEZCLAS Y CÓCTELES SON UNA 
COMBINACIÓN DE DIFERENTES PRODUCTOS.  

LA “MEZCLA FRITOS” CONTIENE CACAHUETE 
REPELADO FRITO Y SALADO, CACAHUETE CON 
PIEL FRITO Y SALADO, MAÍZ FRITO, HABAS FRITAS 
Y SALADAS Y GARBANZOS TOSTADOS. 

LA “MEZCLA PIPAS”, APARTE DE LOS PRODUCTOS 
ANTERIORES, TAMBIÉN CONTIENE PIPAS 
TOSTADAS SALADAS Y CACAHUETE CÁSCARA 
TOSTADO Y SALADO. 

“CÓCTEL JAPONÉS” :  EL MEJOR APERITIVO 
SELECCIONADO DEL JAPÓN.

THE COCKTAILS  ARE A COMBINATION OF 
DIFFERENT PRODUCTS. 

THE “FRIED COCKTAIL” CONTAINS FRIED AND 
SALTED BLANCHED PEANUTS, FRIED AND SALTED 
PEANUTS WITH PEEL, EXTRA CRUNCHY FRIED 
CORN, FRIED AND SALTED BROAD BEANS AND 
ROASTED CHICKPEAS.

THE “SEED COCKTAIL” ,  AS WELL AS THE ABOVE 
PRODUCTS, ALSO HAS SALTED ROASTED 
SUNFLOWER SEEDS AND ROASTED AND SALTED 
PEANUTS IN SHELL.

“JAPANESE COCKTAIL” :  THE MOST SELECT 
APPETIZER FROM JAPAN.

LES MÉLANGES ET LES COCKTAILS  COMBINENT 
PLUSIEURS PRODUITS. 

LE “MÉLANGE FRIT” CONTIENT DES CACAHUÈTES 
PELÉES FRITES ET SALÉES, DES CACAHUÈTES NON 
PELÉES FRITES ET SALÉES, DU MAÏS FRIT EXTRA 
CROQUANT, DES FÈVES FRITES ET SALÉES ET DES 
POIS CHICHES GRILLÉS.

LE “MÉLANGE GRAINES” AJOUTE, AUX PRODUITS 
PRÉCÉDENTS, DES GRAINES DE TOURNESOL  
GRILLÉES SALÉES ET DES CACAHUÈTES EN COQUE 
GRILLÉES ET SALÉES.

“COCKTAIL JAPONAIS”: LE MEILLEUR APÉRITIF 
SÉLECTIONNÉ DU JAPON.

PRINCIPALES USOS GASTRONÓMICOS:
Aperitivo, para picar entre comidas, 
como acompañamiento a las bebidas 
en bares y pubes.

MAIN GASTRONOMIC USES:
Appetizer, snack between meals, 
accompanying drinks in bars and pubs.

PRINCIPALEMENT UTILISÉE POUR:
Apéritif, grignotages, accompagner des 
boissons dans les bars et les pubs.

CODI PRODUCTE UNITATS/CAIXA

104080264 BARREJA FREGITS 80G. 1x12

104080220 BARREJA FREGITS 150G. 1x12
  
102060215 COCTEL JAPONÈS 125G. 1x12
  
104080120 BARREJA PIPES 150G. 1x12


